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KARAKTERISASI SIFAT FISIKO — KIMIA PATI TALAS (Colocasia
esculenta) TERMODIFIKASI DENGAN METODE ASETILASI

Oleh: Dian Widyastuti
NIM. 13630014

ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi asetat
anhidrat dan lama perendaman terhadap sifat fisiko — kimia pati yang telah
dimodifikasi.Penelitian ini menggunakan pola Rancangan Acak Lengkap (RAL)
dengan 2 faktorial yaitu konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3% dan lama
perendaman 95 menit dan 105 menit.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan penambahan konsentrasi
asetat anhidrat dan lama waktu perendaman dalam modifikasi pati berpengaruh
terhadap analisis derajat subtitiusi, amilosa, swelling power, dan kelarutan. Setiap
penambahan konsentrasi menunjukkan nilai yang semakin tinggi. Hal ini dapat
dilihat dari hasil analisis pada waktu perendaman 95 menit. Nilai derajat substitusi
penambahan konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3% secara berturut-turut yaitu
0,152; 0,299; 0,468. Nilai amilosa pada penambahan konsentrasi asetat anhidrat
1%, 2%, dan 3% vyaitu 24,884; 31,287; 33,422. Nilai swelling power pada
penambahan konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3% yaitu 3,202; 3,921; 4,774.
Nilai kelarutan pada penambahan konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3% yaitu
0,866; 5,301; 8,147.

Kata kunci: pati, modifikasi, talas, Colucosia esculanta
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BAB |

PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Talas merupakan salah satu jenis umbi-umbian yang memiliki kandungan
karbohidrat yang cukup tinggi, vitamin C, vitamin E, vitamin B6, beta carotene dan
memiliki kandungan serat yang tinggi serta mengandung beberapa unsur mineral.
Kandungan karbohidrat yang cukup tinggi pada talas sangat memungkinkan
dimanfaatkan sebagai pati termodifikasi. Selain itu, talas menandung protein lebih
tinggi dan kadar lemak yang rendah dibandingkan dengan beras. Talas banyak
mengandung zat yang bermanfaat bagi tubuh, sehingga talas harus dimanfaatkan
sebaik- baiknya dalam pengolahannya. Talas yang telah dipanen mudah rusak jika
disimpan dalam waktu yang lama dan tanpa pengolahan (Syamsir, 2012)

Pengolahan talas yang dapat dilakukan salah satunya dengan dijadikan
sebagai pati. Pati talas yang belum dimodifikasi disebut juga sebagai pati alami.
Pati alami memiliki beberapa kelemahan, antara lain membutuhkan waktu
pemasakan yang lama sehingga memerlukan energi yang besar, pasta yang
terbentuk keras dan tidak bening, sifatnya terlalu lengket, tidak tahan dengan
perlakuan asam, kekentalan rendah, kelarutan rendah dan kekuatan pembengkakan
rendah (Kusworo, 2006). Kelemahan tersebut membuat pati tidak dapat
dimafaatkan secara optimal. Oleh karena itu, dilakukan pengembangan teknologi
untuk memodifikasi pati sehingga pati dapat dimanfaatkan lebih optimal dan dapat

dimanfaatkan lebih luas. Selain mengoptimalkan pemanfaatan dari pati, modifikasi



juga dapat memperbaiki sifat dari pati serta meningkatkan nilai guna pati. Sifat yang
diperoleh pati adalah memiliki kecerahan lebih tinggi (pati lebih jernih), kekentalan
stabil pada suhu rendah maupun tinggi, struktur gel yang terbentuk lebih lembek,
kekuata regang rendah, granula pati lebih mudah pecah, waktu dan suhu granula
pati untuk pecah lebih rendah (Made, dkk, 2012).

Modifikasi yang dimaksud yaitu sebagai perubahan struktur molekul yang
dapat dilakukan dengan beberapa metode, antara lain hidrolisis asam, hidrolisis
enzim, modifikasi melalui oksidasi, modifikasi fisik, modifikasi ikatan silang (cross
linking) dan modifikasi asetilasi. Modifikasi pati adalah pati yang gugus
hidroksilnya telah mengalami perubahan dengan reaksi kimia yang dapat berupa
esterifikasi dan eterifikasi. Terdapat dua jenis dalam pati tersubstitusi yaitu bentuk
ester (strach ester) dan eter. Jenis substitusi tersebut berdasarkan gugus yang
bereaksi pada proses substitusi yaitu gugus ester dan gugus eter (Estiasih, 2006).

Ninin (2010) melaporkan bahwa modifikasi pati jagung dengan proses
asetilasi asam asetat mendapatkan perlakuan terbaik pada konsentrasi asam asetat
2% dan lama perendaman 105 menit, dengan kadar air pati 11,625%, kekuatan
pembengkakan 12,62%, kelarutan 28%, viskositas 71,5 cps dan ketahanan pati 42,5
cps. Teja (2007) melaporkan bahwa karakteristik kekuatan pembengkakan dan
kelarutan dari pati sagu yang mengalami modifikasi secara asetilasi cenderung lebih
tinggi dibanding dengan modifikasi secara cross linking maupun pati sagu yang
tidak mengalami modifikasi. Kekuatan pembengkakan meningkat dari 10,1468%

menjadi 38,6066% dan kelarutan meningkat dari 15,7555% menjadi 33,1876%.



Peningkatan ini sebanding dengan kenaikan derajat substitusi (DS) untuk masing-

masing modifikasi dengan derjat substitusi tertinggi 0,8855.

Penelitian ini dilakukan untuk memaksimalkan kegunaan dari talas serta

mengetahui pengaruh konsentrasi asetat anhidrat dan lama perandaman terhadap

sifat fisiko - kimia pati talas termodofikasi dan menentukan konsentrasi asetat

anhidrat dan lama perendaman optimal agar dapat menghasilkan sifat fisiko- kimia

(seperti derajat substitusi/degree of substitution/DS, kadar amilosa, persen

kelarutan, dan kekuatan pembengkakan) pati talas termodofikasi lebih baik dari pati

alami.

B. Batasan Masalah

1. Variabel yang digunakan untuk melihat pengaruh dan menentukan kondisi
optimal pati yang termodifikasi adalah variasi konsentrasi asam asetat dan
variasi waktu perendaman.

2. Sifat fisiko - kimia yang diamati adalah derajat substitusi/degree of
substitution/DS, kadar amilosa, persen kelarutan , dan swelling power.

3. Pati talas yang digunakan merupakan umbi talas yang dibudidayakan di daerah
Prambanan, Yogyakarta.

C. Rumusan Masalah

1. Bagaimana pengaruh konsentrasi asetat anhidrat terhadap sifat fisiko- kimia pati

talas termodifikasi yang meliputi derajat substitusi, kadar amilosa, persen

kelarutan, dan swelling power?



2. Bagaimana pengaruh lama perendaman terhadap sifat fisiko- kimia pati talas
termodifikasi yang meliputi derajat substitusi, kadar amilosa, persen kelarutan
dan swelling power?

D. Tujuan Penelitian

1. Mengetahui pengaruh konsentrasi asetat anhidrat terhadap sifat fisiko- kimia
pati talas termodifikasi yang meliputi derajat substitusi, kadar amilosa, persen
kelarutan, dan swelling power.

2. Mengetahui pengaruh lama perendaman terhadap sifat fisiko- kimia pati talas
termodifikasi yang meliputi derajat substitusi, kadar amilosa, persen kelarutan,
dan swelling power.

E. Manfaat Penelitian

Penelitian ini diharapkan dapat menambah informasi mengenai pembuatan
modifikasi pati talas dan karakteristik sifat fisiko- kimia dari pati talas termodifikasi

melaui metode asetilasi.



BAB V

KESIMPULAN

A. Kesimpulan

1. Perlakuan penambahan konsentrasi asetat anhidrat berpengaruh terhadap sifat
fisiko — kimia pati talas yang sudah dimodifikasi lebih baik dibandingkan pati
alaminya. Setiap penambahan konsentrasi menunjukkan nilai yang semakin
tinggi. Hal ini dapat dilihat dari hasil analisis pada waktu perendaman 95 menit.
Nilai derajat substitusi penambahan konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3%
secara berturut-turut yaitu 0,152; 0,299; 0,468. Nilai amilosa pada penambahan
konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3% yaitu 24,884; 31,287; 33,422. Nilai
swelling power pada penambahan konsentrasi asetat anhidrat 1%, 2%, dan 3%
yaitu 3,202; 3,921; 4,774. Nilai kelarutan pada penambahan konsentrasi asetat
anhidrat 1%, 2%, dan 3% yaitu 0,866; 5,301; 8,147.

2. Perlakuan lama perendaman berpengaruh terhadap sifat — fisiko kimia pati talas
yang sudah dimodifikasi lebih baik dibandingkan pati alaminya.

B. Saran

1. Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut untuk meningkatkan sifat alami pati talas
terutama dengan mengekstrak langsung dari umbi talas.

2. Umbi talas yang digunakan untuk mengekstrak pati sebaiknya diambil dari

umbi yang baru dipanen agar menjaga kualitas.
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