ANALISIS VARIASI KONSENTRASI DAN WAKTU PENYIMPANAN
TERHADAP KADAR ETANOL PADA NIRA TEBU (Saccharum
officinarum) MENGGUNAKAN KROMATOGRAFI GAS

Skripsi
Untuk memenuhi sebagian persyaratan
Mencapai derajat Sarjana Kimia

Oleh
Shinta Risky Sarpriyani
21106030054

PROGRAM STUDI KIMIA
FAKULTAS SAINS DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS ISLAM NEGERI SUNAN KALIJAGA
YOGYAKARTA
2025



HALAMAN PENGESAHAN

KEMENTERIAN AGAMA
UNIVERSITAS ISLAM NEGERI SUNAN KALUAGA
m FAKULTAS SAINS DAN TEKNOLOGI
J1. Massda Adisucipeo Telp, (0274) $30071 Fax. (0274) 519739 Yogyakarna S5281
PENGESAHAN TUGAS AKHIR

Nomor | B-1841/Un 02/DST/PP.00 9082025

Tagas Akhir dengan jucul ANALISIS VAR]'\SI KONSENTRASI DAN WAKTU PENYIMPANAN TERHADAP
KADAR ETM PADA NIRA TEBU { Saccharum officinarum ) MENGGUNAKAN
KROMAWH GAS

yung tipersiaphan dun disusun oleh:

Nt + SHINTA RISKY SARPRIYANI
Nomor Induk Mahasiswa 1 21106030054

Telah daugikan pada + Kamis, 31 Juii 2025

Nilai ujsan Tugas Akhir T A

dinyatakan telah dmnmu*bl’dnlh Sains dan Teknptog: UIN Suman Kl‘]np Yogvakurta

TIM UJTAN TUGAS AKHIR

Dr. Imelda Fajrati, M.Si.
i SIGNGD

s Yogyahara, 81
o m nKal T
!- alias! dan Pl

Prof, Dr. Dra. M), Khurul Wiasdat, M.Si
SIGNED

% KAIAGA

" 210872025

il



HALAMAN PERNYATAAN KEASLIAN SKRIPSI

SURAT PERNYATAAN KEASLIAN SKRIPSI

Yang bertandatangan di bawah i
Nama Shinta Risky Sarpnyam
NIM - 21106030054

Jurusan ‘Kimia

Fakultas - Suins dan Teknologi

Menyatakan bahwa skopsi yang betjudul “Analisis Variasi Konsentrasi dan Waktu
Penyimpanan Terbadap Kadar Etanol Pada Nira Tebu (Saccharum officinarum)
Menggunnkan Kromatografi Gas™ merupakan hasil penclitian saya sendin, tidak terdapat
dan sepanjang pengetahuan saya juga tidak terdapat karys atau pendapal yang pernah ditulis
dalam daftar pustaka.

al

STATE ISLAMIC UNIVERSITY

SUNAN KALIJAGA

YOGYAKARTA

il



SURAT PERSETUJUAN SKRIPSI/TUGAS AKHIR

s &
Oy Universitas islam Negerl Sunan Kalljoga €" FM-UINSK-BM-05-03/R0

Hal + Persetujuan Skipst / Tugas Akhir
lamp ==

Kepada

Yth, Dekan Fakultas Sains dan Teknologi
UIN Sunan Xalijaga Yogyakarts

@ Yogyakarta \

Assalames aladium wr. wé.

separiunya, maka kami selaku pembimbing berpendapat bahwa skripsi Saudara:

Judul Skripsi : Analisis Vanas Konsentsasi Nira dan Waktu Penyimpanan Terhadap Kadar Etanol
Pada Nira Tebu (Secchanem officriarum) Menggunakan Kromatografi Gas

STATE ISLAMIC UNIVERdsbBu s

SUNAN KALIJAGA

YOGYAKA

NIP. 19750725 200003 2 001

iv



HALAMAN MOTTO

“Maka sesungguhnya bersama kesulitan itu ada kemudihan.

Sesungguhnya bersama kesulitan itu ada kemudahan”

(Q.S Al-Insyirah: 5-6)

“Allah have perfect timing, never early, never late. It takes a little patience and it

takes a lot of faith, but it’s a worth the wait”

“Setetes keringat orang tuaku yang keluar, ada seribu langkahku untuk maju”

“Orang lain tidak akan paham masa sulit kita, yang mereka ingin tahu hanya
bagian success stories nya saja. Berjuanglah untuk diri sendiri meskipun tidak aka
ada yang tepuk tangan. Kelak diri kita di masa depan akan sangat bangga dengan

apa yang kita perjuangkan hari ini”



HALAMAN PERSEMBAHAN

n Karya ini kami dedikasikan
Ur amater Program Studi Kimia

UIN Sunan Kalijaga
S,

STATE ISLAMIC UNIVERSITY

SUNAN KALIJAGA

YOGYAKARTA



KATA PENGANTAR

Assalamu’alaikum warahmatullahi wabarakatuh

Puji Syukur atas kehadirat Allah SWT atas limpahan Rahmat, hidayat, dan
Ridha-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi yang berjudul “Analisis
Variasi Konsentrasi dan Waktu Penyimpanan Terhadap Kadar Etanol Pada Nira
Tebu (Saccharum officinarum) Menggunakan Kromatografi Gas”. Skripsi ini
ditulis untuk memenuhi syarat memperoleh gelar Sarjana (S1) pada Fakultas Sains

dan Teknologi UIN Sunan Kalijaga.

Penulis mengucapkan banyak terima kasih kepada seluruh pihak yang telah
memberikan dorongan serta ide-ide kreatif sehingga tahap demi tahap laporan ini
dapat terselesaikan. Ucapan terima kasih tersebut secara khusus penyusun

sampaikan kepada:

1. Dr. Hj. Khurul Wardati, M.Si selaku Dekan Fakultas Sains dan Teknologi UIN
Sunan Kalijaga.

2. Prof. Dr. Maya Rahmayanti, S.Si., M.Si selaku Ketua Program Studi Kimia UIN
Sunan Kalijaga.

3. Dr. Imelda Fajriati, M. Si selaku dosen pembimbing skripsi yang secara ikhlas
dan sabar telah meluangkan waktunya untuk membimbing, mengarahkan, dan
memberikan semangat serta motivasi dalam menyelesaikan. skeipsi.

4. Karmanto, M.Sc selaku Dosen Pembimbing Akademik yang telah memberikan
arahan dan bimbingan selama masa studi.

5. Erciana Mahmudah, S.Si., ST., selaku PLP Laboratorium Kimia Dasar, dan
seluruh staf Laboratorium AKPRIND atas dukungan, bimbingan, serta kebaikan
selama proses penelitian berlangsung.

6. Ibu Nurita selaku Staf TU prodi Kimia dan seluruh Staf Karyawan Fakultas
Sains dan Teknologi UIN Sunan Kalijaga yang telah membantu sehingga

penulisan skripsi ini dapat berjalan dengan lancar.

vil



10.

11.

12.

Ibu dan Bapak tercinta yang selalu mendukung dan mendoakan penulis
kapanpun dan di mana pun. Terima kasih atas segala pengorbanan dan tulus
kasih yang telah diberikan kepada penulis.

Kakak dan adik tersayang, terima kasih atas segala dukungan, pengalaman,
motivasi, dan pengorbanan yang diberikan kepada penulis, sehingga penulis
dapat menyelesaikan skripsi.

Mita Widiastuti dan Nabila Syafrilawati Diningrum selaku teman satu
bimbingan. Terima kasih atas kerja sama, dukungan, dan semangat yang telah
diberikan selama proses penyusunan skripsi.

Sarah Nurul Fadhilah dan Mita Widiastuti, teman kost sekaligus teman sejak
semester awal di Jurusan Kimia. Terima kasih sudah berjuang bersama,
menemani di setiap suka dan duka, membantu ketika dibutuhkan, menjadi
pendengar yang baik, dan selalu memberi dukungan selama proses ini.
Sahabat-sahabat kuliah penulis Hesti, Ana, Salsa, Antin, Rikma, Nilam dan
Galuh. Terima kasih sudah menemani, memberikan dukungan, semangat,
motivasi, canda tawa kepada penulis.

Seluruh pihak yang tidak dapat disebutkan satu persatu yang telah membantu
dalam penyusnan skripsi ini.

Penulis menyadari bahwa laporan ini masih memiliki banyak kekurangan. Oleh

karena itu, penyusun mengharapkan saran, bimbingan, dan kritik yang membangun

agar penulisan skripsi. ini dapat diperbaiki di masa mendatang.. Semoga laporan ini

dapat bermanfaat bagi semua pihak.

Wassalamualikum Warahmatullahi Wabarakatuh

Yogyakarta, 27 Juli 2025

Penulis

viil



DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt ettt i
HALAMAN PENGESAHAN.......oi ottt il
HALAMAN PERNYATAAN KEASLIAN SKRIPSI ....ccceiiiieieieeeeeeeeee, ii
SURAT PERSETUJUAN SKRIPSI/TUGAS AKHIR........cccocovvieiieiicieiieieeeen, v
HALAMAN MOTTO oottt e e aee e st e e e anaae s v
HALAMAN PERSEMBAHAN ....oiiiiiiiiieeeee et vi
KATA PENGANTAR ..ottt sttt ettt vii
DAFTARISI.............R B &FémmmB A4 B N ........................cccccee X
DAFTAR GAMBAR . WP W... V... WA ... xi
DAFTAR TABEL....4&...... 0. V... W B ....... e eoeeeeeeeeeeecneceenaeenn, xii
DAFTAR LAMPIRAN .ttt et essintee e eevee e e etaeeeesnaeaaessnssaaeennnes xiil
ABSTRAK .............. R A ANENED H9 B ... ... .. ... Xiv
ABSTRACT ... L Y. L e Bl eeeeeeeereeereeeseveeeens XV
BAB T PENDAHULUAN ..ottt ettt e e s e e e e avaee s 1
A, Latar BelaKang .....coocooiiiiiiiiii ittt 1
B. Batasan Masalah............cocci i 3
C. Rumusan Masalah .........ccciiiiiiiiiii et 4
D.  Tujuan Penelitian. .......cceceerueeiieeeeieeiteneeisunenesiionsesnteeeeenieeieeeieenteeeesieeneeeneens 4
E.  Manfaat Penelitian ... 4
BAB Il TINJUAN RUSTAKA DAN LANDASAN TEORI..i...ccoooiiiiiieie 6
A, §gvag Btk M) BE-A BB R 6
B. EaAndaSan TFCOTIS. ., bt ke 00 5ot ey estinn 2t i W s bns 2055+ 3% 06 56 ne s iR assnanasaranase 10
C. Hipotesis Penelitiank........... 0.l i e 17
BAB III METODELOGI PENELITIAN ..ottt 20
A.  Waktu dan Tempat Penelitian..........cccceeveeniiiiiieniieniienie e 20
B. Alat dan Bahan Penelitian...........ccceeiiiiiiiiiiiiieieeeeee e 20
C. Prosedur Kerja Penelitian..........cccoecveeeiiiieniiieniieccie e 20
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN.......ciieeeeeeeeee e 23
A. Optimasi Kondisi Preparasi Sampel Pada Fermentasi Nira Tebu............. 23

B. Analisis Kadar Etanol pada Nira Tebu dengan Metode Kromatografi Gas-
FID (GC-FID) .ttt et st 26

X



C. Perbedaan Waktu Simpan dan Konsentrasi Nira Tebu...........cccccoceenenene. 29

D. Analisis Hasil Penelitian dalam Prespektif Islam .............cccooceeviiennnnnnnn. 34
BAB V PENUTUP ..ottt sttt 38
A, KeSIMPUIAN ..o 38
Bl SAran...coii e 38
DAFTAR PUSTAKA ..ottt 39
LAMPIRAN ...ttt ettt sttt et et e b et e 49



Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.

DAFTAR GAMBAR

1 Distilasi Sederhana............ccccoooeeiiiiieeiiiiiieecieeeecee e 15
2 Kromato@rafli GaS.........ccccueeeevieeriieeciie et eree e eeaee e 17
1 Fermentasi Nira Tebu dengan Variasi 0, 4, 8, dan 12 Hari............... 25
2 Kromatogram Sampel Nira Tebu 0 hari (100%) .....cccceeveeerieeneennn. 27
3 Kromatogram Sampel Nira Tebu 4 Hari (100%) ......coceevereenennnee 28
4 Kromatogram Sampel Nira Tebu 8 Hari (1009%) ........ccccevvervenennnes 28
5 Kurva Kalibrasi Standar............cccccccveeeiiiiieiiiiicie e 29
6 Kurva Kadar Etanol Konsentrasi Nira Tebu 30% .........c...cccveeeunneenn. 31
7 Kurva Kadar Etanol Konsentrasi Nira Tebu 70% ...........ccccceuveeeene. 31
8 Kurva Kadar Etanol Konsentrasi Nira Tebu 100% .......................... 32
9 Diagram Perbedaan Waktu dan Konsentrasi............c.cccccverveeneenen. 34

X1



DAFTAR TABEL

Tabel 2. 1 Komposisi Kimia TebU..........ccceeeierieriieiiiieiecieseeeeeeee e 10
Tabel 2. 2 Karakteristik Etanol............cccooieoiiiiiniieieiieeceeeeeeeee e 12

[Aba

ir

STATE ISLAMIC UNIVERSITY

SUNAN KALIJAGA

YOGYAKARTA

Xii



DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran 1. Pembuatan Larutan Standar Etanol .............ccccoeeeiiiiniiiiniiecee, 49
Lampiran 2. Analisis Kadar Etanol ...........c.cccccoooiiiiiiiiiiniiieiieceeeeee e 50
Lampiran 3. Kromatogram..........ccceeeuieeiiieeiieeeiieeeieeeeieeeereeeeveeesveeeereessesee e 53
Lampiran 4. Hasil Pengujian Kadar Etanol.............c.ccccovviieiiiiniiiiiiniecicieee 62
Lampiran 5. DOKUMENTAST.......ccccvieeiiieeiiieeiieeeciie et ereeeeree e e eereeeanee e 65

xiil



ABSTRAK

ANALISIS VARIASI KONSENTRASI DAN WAKTU PENYIMPANAN
TERHADAP KADAR ETANOL PADA NIRA TEBU (Saccharum
officinarum) MENGGUNAKAN KROMATOGRAFI GAS

Oleh:
Shinta Risky Sarprivani
21106030054

Pembimbing:
Dr. Imelda Fajriati, M.Si

Telah dilakukan penelitian tentang analisis kadar etanol pada nira tebu
menggunakan kromatografi gas. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis
pengaruh variasi konsentrasi nira tebu (30%, 70%, 100%) dan waktu penyimpanan
(0 hari, 4 hari, 8 hari, dan 12 hari) dalam wadah tertutup yang dilengkapi airlock
terhadap kadar etanol pada nira tebu yang disimpan pada suhu ruang. Metode yang
digunakan untuk memisahkan etanol dari nira tebu adalah metode distilasi
sederhana, untuk analisis kadar etanol menggunakan metode GC-FID
(Chromatography-Flame lonization Detector). Hasil penelitian menunjukkan
kadar etanol meningkat seiring bertambahnya waktu hingga mencapai waktu
optimum. Pada hari ke-0, kadar etanol pada seluruh konsentrasi nira tebu (30%,
70%, dan 100%) sebesar 0,0000%. Pada hari ke-4, kadar etanol meningkat menjadi
14,0352%; 24,3164%; dan 38,1066%. Pada hari ke-8, kadar etanol yang dihasilkan
mencapai 27,2194%; 56,0079%; dan 57,7105%. Sementara itu, pada hari ke-12
terjadi penurunan kadar etanol menjadi 11,6733%; 22,9076%; dan 32,1108%.
Berdasarkan hasil penelitian ini dapat disimpulkan bahwa nira tebu yang disimpan
selama 0 hari pada seluruh konsentrasinira tebu belum menghasilkan kadar etanol,
sehingga masih memenuhi‘syarat konsumsi menurut Fatwa MUI Nomor 10 Tahun
2018 yang menyatakan kandungan etanol dalam minuman tidak boleh lebih dari
0,5%. Sedangkan hari ke-4, 8, dan 12 nira tebu tidak layak dikonsumsi, kadar yang
dihasilkan lebih dari 0,5%.

Kata Kunci: nira tebu, etanol, waktu simpan, konsentrasi, GC-FID, fermentasi
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ABSTRACT

ANALYSIS OF VARIATIONS IN CONCENTRATION AND STORAGE
TIME ON ETHANOL CONTENT IN SUGARCANE (Saccharum
officinarum) SAP USING GAS CHROMATOGRAPHY

By:
Shinta Risky Sarprivani
21106030054

Adyviser:
Dr. Imelda Fajriati, M.Si

Research was conductes on the on the analysis of ethanol content in sugarcane sap
using gas chromatography. This study aims to analyze the effect of variations in
sugarcane juice concentration (30%, 70%, 100%) and storage time (0 days, 4 days,
8 days, and 12 days) in a closed container equipped with an airlock on the ethanol
content in sugarcane juice stored at room temperature. The method used to separate
ethanol from sugarcane juice is a simple distillation method, for analysis of ethanol
content using the GC-FID (Chromatography-Flame Ionization Detector) method.
The results showed that the ethanol content increased with increasing time until it
reached the optimum time. On day 0, the ethanol content at all sugarcane juice
concentrations (30%, 70%, and 100%) was 0.0000%. On day 4, the ethanol content
increased to 14.0352%; 24.3164%; and 38.1066%. On day 8, the ethanol content
produced reached 27.2194%; 56.0079%; and 57.7105%. Meanwhile, on the 12th
day there was a decrease in ethanol content to 11.6733%; 22.9076%; and 32.1108%.
Based on the results of this study, it can be concluded that sugarcane juice stored
for 0 days at all concentrations of juice has not produced ethanol content, so it still
meets the consumption requirements according to MUI Fatwa Number 10 of 2018
which states that the ethanol content in_ drinks should not be more than 0.5%.
Meanwhile, on days 4, 8, 'and 12, sugarcane juice is not suitable for consumption,
the resulting content is more than 0.5%.

Keywords: sugarcane sap, .cthanol, .storage time,, concentration, GC-FID,
fermentation
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BAB 1
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Tebu (Saccharum officinarum) merupakan salah satu komoditas
pertanian yang melimpah di Indonesia, terutama di Pulau Jawa. Tebu dari hasil
perkebunan tersebut sering dimanfaatkan untuk produksi gula (Erni, 2017).
Selain itu, nira dari tebu juga sering dikonsumsi sebagai minuman menyegarkan
di berbagai negara tropis (Elias ef al., 2024). Nira tebu murni mengandung
18,08% sukrosa dan 0,54% gula invert, yang menjadikannya sumber energi
alami (A.Allah, 2018; Studi et al., 2021). Selain menyegarkan, nira tebu juga
bermanfaat bagi kesehatan seperti membantu hidrasi, menjaga kesehatan ginjal,
serta menjaga keseimbangan elektrolit dalam tubuh (Mukhtar ef al., 2022).

Namun, meskipun nira tebu bermanfaat bagi tubuh, nira tebu juga
berpotensi berbahaya jika nira tebu dibiarkan terlalu lama atau tidak disimpan
dengan benar, yaitu akan terbentuk etanol sebagai hasil dari proses fermentasi
alami(Soeprijanto et al.,2022). Etanol adalah senyawa alkohol yang memiliki
beberapa sifat yaitu mudah menguap, tidak' berwarna, berfase cair pada
temperature kamar, serta mudah terbakar (Wiratmaja et al., 2011). Etanol dalam
jumlah kecil dapat terbentuk secara alami melalui proses fermentasi (Sutrisno
Hawusiwa et al., 2015).

Proses fermentasi alami dalam nira tebu yang menghasilkan etanol
sangat dipengaruhi oleh beberapa faktor. Harmawan, et al. (2019) dalam

penelitiannya tentang penentuan kadar alkohol pada nira aren berdasarkan lama



waktu simpan dalam suhu ruang, menunjukkan bahwa kadar alkohol dalam nira
aren meningkat seiring dengan bertambahnya waktu penyimpanan. Hasil yang
diperoleh pada hari pertama hingga kelima berturut-turut, mengandung kadar
alkohol sebanyak 0%; 2%; 3%; 4%; dan 5%. Sementara menurut Yunus et al.
(2020), kadar etanol yang dihasilkan pada fermentasi nira aren menggunakan
Saccharomyces cerevisiae selama 3, 5, 7, dan 9 hari mengalami penurunan pada
hari ke-7. Penelitian yang dilakukan oleh Putri et al. (2020) tentang pengaruh
konsentrasi gula terhadap proses fermentasi kol, menghasilkan konsentrasi gula
yang berbanding lurus dengan waktu fermentasi, di mana semakin tinggi
konsentrasi gula, maka fermentasi akan berlangsung semakin cepat. Oleh
karena itu, waktu fermentasi etanol pada suatu bahan dasar glukosa, jerami,
maupun pati berbeda-beda tergantung dari banyaknya kandungan glukosa.

Produk yang mengandung etanol harus memenuhi standar keamanan
yang telah ditetapkan oleh regulasi di Indonesia. Berdasarkan Majelis Ulama
Indonesia (MUI), melalui keputusan tahun 2018, etanol/alkohol dibedakan
menjadi dua jenis, yaitu yang bukan dari industri khamr dan dari industri khamr.
Penggunaan alkohol/etanol hasil industri bukan ‘’khamr-untuk "bahan produk
minuman hukumnya mubah, apabila secara medis tidak membahayakan.
Sedangkan minuman alkohol yang masuk jenis khamr adalah najis dan dilarang
dalam islam, sedikit ataupun banyak.

Fatwa MUI tahun 2018 juga memberikan pengecualian untuk minuman
hasil fermentasi hasil fermentasi yang mengandung alkohol/etanol kurang dari

0,5% jika secara medis tidak membahayakan (Majelis Ulama Indonesia, 2018).



Kadar etanol ini dianggap tidak menimbulkan efek memabukkan dan tetap bisa
dikonsumsi selama tidak menjadi khamr. Sedangkan dari segi kesehatan, etanol
hasil fermentasi alami dalam jumlah kecil mungkin tidak berbahaya (Suseno &
Qomariyah, 2021). Namun, apabila kadarnya tidak terkontrol, konsumsi nira
tebu sangat tidak baik bagi tubuh karena etanol dianggap toksik atau racun
(Sediarso et al., 2020). Kadar etanol yang tinggi dalam produk konsumsi dapat
menyababkan gangguan metabolisme lemak dihati, berisiko tinggi
menyebabkan penyakit jantung koroner, dan meningkatkan kadar trigliserida
dalam darah (Purbayanti & Saputra, 2017).

Oleh karena itu, penting untuk memastikan kadar etanol pada nira tebu
tetap berada dalam batas halal dan aman, sehingga perlu dilakukan analisis
kadar etanol pada nira tebu dengan variasi waktu penyimpanan dan konsentrasi
nira tebu.  Pengukuran kadar etanol dianalisis menggunakan metode
kromatografi gas dengan detektor FID (Flame lionization Detector). Metode
ini memberikan hasil yang cepat, sensitif, dan dapat diandalkan, dengan resolusi
puncak yang baik (Pontes er al., 2009). Sedangkan_pemisahan dilakukan
dengan distilasi sederhana yang bertujuan untuk ‘memisahkan etanol dari air.
Distilasi sederhana adalah teknik pemisahan untuk memisahkan campuran
berdasarkan perbedaan titik didih secara signifikan (Tri Wahyudi et al., 2017b).
Dengan demikian, dilakukan analisis variasi waktu simpan dan konsentrasi

terhadap kadar etanol menggunakan metode distilasi dan kromatografi gas.

B. Batasan Masalah

Batasan masalah dalam penelitian ini adalah:



. Nira tebu diambil dari penjual es tebu di Gg. Guru, Mrican, Catur Tunggal,
Kec. Depok, Kabupaten Sleman, DIY, dengan tidak mempertimbangkan
jenis tanaman tebu, dan diperas langsung dari batang tebu saat diambil
sehingga masih segar.

. Variasi dilakukan pada waktu penyimpanan nira tebu (0 hari, 4 hari, 8 hari,
dan 12 hari) dan konsentrasi nira tebu (30%, 70%, dan 100%).

Pemisahan etanol dengan distilasi sederhana dan uji kuantitatif dengan GC-
FID.

. Nira tebu disimpan dalam wadah tertutup yang dilengkapi airlock sederhana

selama penelitian dan disimpan pada suhu ruang.

. Rumusan Masalah

Rumusan masalah yang diambil dalam penelitian ini adalah:
Bagaimana kadar etanol dalam nira tebu yang divariasi waktu penyimpanan
selama 0 hari, 4 hari, 8 hari dan 12 hari dengan konsentrasi nira tebu 30%,

70%, dan|100%?

. TujuanPenelitian
Penelitian in1 bertujuan untuk:
. Menganalisis kadar etanol dalam nira tebu yang divariasi waktu

penyimpanan selama 0 hari, 4 hari, 8 hari dan 12 hari dengan konsentrasi

nira tebu 30%, 70%, dan 100%

. Manfaat Penelitian



Hasil penelitian ini diharapkan dapat menambah informasi kepada
masyarakat mengenai pengaruh variasi konsentrasi dan waktu penyimpanan
terhadap kadar etanol pada nira tebu (Saccharum officinarum) yang disimpan
pada suhu ruang sehingga mengetahui kelayakan untuk dikonsumsi setalah

distribusi.



BAB YV

PENUTUP

A. Kesimpulan
Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan, maka dapat
disimpulkan bahwa:

1. Kadar etanol yang dihasilkan dari fermentasi nira tebu menunjukkan
peningkatan seiring bertambahnya waktu simpan, namun hanya sampai titik
optimum. Kadar etanol pada konsentrasi 30% secara berturut-turut selama
0, 4, 8, dan 12 hari adalah 0%; 14,0352%; 27,2194%; dan 11,6733%. Pada
konsentrasi 70% kadar etanol yang dihasilkan yaitu 0%; 24,3164%;
56,0079%; dan 57,7105%, sedangkan pada konsentrasi 100%, kadar etanol
berturut-turut adalah 0%; 38,1066%; 57,7105%; dan 32,1108%. Semakin
tinggi konsentrasi nira tebu, semakin besar kadar etanol yang dihasilkan

karena ketersediaan gula sebagai substrat lebih banyak.

B. Saran
Disarankan dengan adanya penelitian ini, dapat dilakukan penelitian
lebih lanjut mengenai, fermentasi alami’ nira, tebu dengan menambahkan

parameter lain atau variasi waktu dan konsentrasi yang berbeda.
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